
 

 

 

 

MENÚ DEL DÍA DEL 29 DE NOVIEMBRE AL 03 DE 

DICIEMBRE  

PRIMEROS PLATOS (A SU ELECCIÓN) 

 

              MOUSAKA GRIEGA      
       De guiso de carne y suave bechamel 

                                                                                      

ESPAGUETIS A LA CARBONARA  
          Con cebolla caramelizada  

 
 
   
 

       JUDIAS BLANCAS GUISADAS 
          Con chorizo asturiano 
 

                                                     

        PATATAS A LA RIOJANA 
             Con pimiento choricero

 
ENSALADA DE ESPARRAGOS BLANCOS 

Con salsa holandesa
  

SEGUNDOS PLATOS (A SU ELECCIÓN)
    
 
 

 

     LACON BRASEADO A LA GALLEGA  

                         Con sus cachelos 

 

    

        SUQUET DE RAPE 
     Guiso marinero de rape 

RAGOUT DE TERNERSA 
Al vino tinto y sus verduras 

 

SUGERENCIAS DE LA CASA 

 

        SOLOMILLO IBERICO +7€           BACALAO CONFITADO + 6€ 

        Con salsa de vino y pasas              En aceite de romero   
 

POSTRE (A SU ELECCIÓN) 
 

             PASTEL DEL DÍA, FRUTA DE TEMPORADA, POSTRE CASERO O CAFÉ  
  

COPA DE VINO DE LA CASA, COPA DE CERVEZA                                            
REFRESCO O AGUA MINERAL 

 

             MENÚ DEL DÍA POR PERSONA: 12€ (IVA INCLUIDO) 

 
 
 

 

 

 

 

                                      *POR FAVOR CONSULTE A NUESTRO PERSONAL SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA ALIMENTAR

PARA SU MAYOR PROTECCIÓN, PONEMOS A 
SU DISPOSICIÓN MAMPARAS DE SEGURIDAD.                       

 



 


